
Alma Fria
アルマ･フリア

カリフォルニア州ソノマ･カウンティ 
設⽴：2012年  

 オーナー：ヤン･ホルターマン & キャロル･ケンプ  
醸造家：キャロル･ケンプ  

自社畑：1ha  
  

 Sonoma County, CA
 Est.: 2012
 Owner: Jan Holtermann & Carroll Kemp 
 Winemaker: Carroll Kemp
 Estate vineyard:1ha
 https://almafria.com/

自然なアプローチにより、 ブドウ本来の味わいと土地の個性を表現

 アルマ･フリアは、ソノマ･カウンティ最⻄部ウエスト･ソノマ･コー
ストAVAの北部の町、アナポリス近郊に位置するブティック･ワイナ
リーです。ハリウッドのフィルム･プロデューサーからワイン醸造家
に転⾝して設⽴したワイナリー、レッド･カーで⼤成功を収めていた
キャロル･ケンプが、2012年、３代に亘ってコスタリカでワイン輸⼊
業を手がけてきた一家に生まれ育った起業家ヤン･ホルターマンとと
もに設⽴しました。アルマ･フリアはスペイン語で、Fria＝Cold（地
理的に冷涼であること）と Alma=Soul（家族の魂） の意味を込め
て名付けられました。
 2人はシー･ランチの海岸から約8km、標高300ｍのアナポリスに
ほど近い場所にレッドウッド（セコイア）の森に囲まれた理想的な畑
を⾒つけ、2012年その畑のブドウから最初のワインを造りました。
数年の間はレッド･カーと平⾏してアルマ･フリア醸造を担ってきたキ
ャロル･ケンプでしたが、次第に「商業的プレッシャーを受けない小
規模ワイナリーで、自然のリズムに耳を傾けながら高品質ワインを追
求したい」と思うようになり、17年間携わったレッド･カーから完全
に離れ、2018年以降、アルマ･フリアでのワイン造りに専念します。
 アルマ･フリアのワインは、自然への深い敬意に基づいて造られて
います。シャルドネ、ピノ･ノワール、いずれも畑ではオーガニック
やバイオダイナミックなど土地の自然バランスを保つ農法を実践、醸
造過程では抽出や新樽使用を最小限に抑え、その土地のテロワールを
ありのまま表現した、透明感があり風味豊かでエレガントなスタイル
に仕上げられます。

アメリカで最も冷涼なAVAの1つ ウエスト･ソノマ･コーストAVA
 ソノマ･コーストAVA域内の最⻄部、太平洋の海岸線に平⾏して連
なる海岸山脈の産地。標高120-550m、サンアンドレアス断層沿い
の切り⽴った山の尾根にブドウ畑が点在しています。広⼤なソノマ･
コーストAVAの一部地域としてではこのテロワールの特異性を説明で
きないとして、2011年に結成された生産者団体「ウエスト･ソノマ･
コースト･ヴィントナーズ」により2015年にAVAが申請され、7年の
時を経て2022年5月に承認された、新しい産地です。ケンプはこの
団体⽴ち上げ時の発起メンバー6人のうちの一人。

 寒流からの冷涼な海風、高標高による昼夜の寒暖差と豊かな⽇照、
フォグライン（霧がかかる標高）との関係、複雑で変化に富んだ土壌
タイプなど様々な要因が複雑に絡み合う産地で、かねてよりこの地の
造り手らは自分たちのワインこそ「True Sonoma Coast（“真の”ソ
ノマ･コースト）」であると説明してきました。マイクロ･クライメッ
ト（微気候）を生かし、主にエレガントで高品質のピノ･ノワールと
シャルドネが造られています。

アルマ･フリアのブドウ供給畑
■ホルターマン･ヴィンヤード（自社畑）
場所：シー･ランチ海岸から内陸に約8km
標高：210-240ｍ、面積：1ha
植樹：2002年
土壌：オールソン砂岩の上をジョセフィンローム
層が覆う
品種：ピノ･ノワール
（115、777、828、Pommard 5）

■キャンベル･ランチ･ヴィンヤード
場所：ホルターマン･ヴィンヤードの東、海岸線か
ら内陸に10km弱
標高：230ｍ、面積：0.5ha
植樹：2001年
土壌：オールソン砂岩
品種：シャルドネ（Hyde Old Wente、2008年に
接木）

■マンチェスター･リッジ･ヴィンヤード
場所：ソノマ･カウンティ境界北側の海岸山脈の延
⻑線上で、海に近くフォグラインより高所にある
（Mendocino Ridge AVA）。
標高：610ｍ
植樹：2003年
品種：ピノ･ノワール（115）

Code 商品名 年号 種類 希望小売価格

12547 Plural Chardonnay プルーラル･シャルドネ 2021 白 ￥7,500

12544 Campbell Ranch Chardonnay キャンベル･ランチ･シャルドネ 2021 白 ￥10,500

12548 Plural Pinot Noir    プルーラル･ピノ･ノワール 2021 赤 ￥8,300

12546 Holtermann Vineyard Pinot Noir    ホルターマン･ヴィンヤード･ピノ･ノワール 2021 赤 ￥14,000

Recommended Retail Prices do NOT include Consumption Tax. Vol. is 750ml unless otherwise specified.
希望小売価格は税別表⽰です。容量は、明記されていないものは750ml。                                （2024年1月）

キャロル･ケンプ



*年号や価格は予告なく変更することがございます。                                     （2024年1月）
*各ワインの詳しい資料は弊社ホームページ上の生産者ワイン詳細をご参照下さい。              ヴィレッジ･セラーズ株式会社

Holtermann Vineyard Pinot Noir  
ホルターマン･ヴィンヤード･ピノ･ノワール

ブラッドオレンジ、ザクロ、森の下草、スミレ、
ミント、⽢草のニュアンスが重なり合い、純度の
高い酸と明るい果実が調和、余韻は⻑く清らか。
標高210-240mのホルターマン･ヴィンヤード。
砂岩をローム層が覆う。自然発酵（20%全房）、
フレンチオーク樽熟成（新樽10%）。無清澄、無
濾過。

Campbell Ranch Chardonnay
キャンベル･ランチ･シャルドネ

白い花、レモンコンフィ、ミント、⿊鉛、ミカン
のアロマオイルの豊かな風味が溶け合い、余韻に
ほのかな塩っぽさが伴う。
標高230m、冷涼で⽔はけのよい砂岩土壌の畑
キャンベル･ランチ･ヴィンヤードのブドウを全房
圧搾しフレンチオーク樽で自然発酵、熟成（新樽
10%）。無清澄、無濾過。

Plural Pinot Noir  
プルーラル･ピノ･ノワール

ラズベリー、ブラックチェリー、みかんの果皮
のアロマ、⾬に濡れた針葉樹の若葉の⾹り。シ
ルキーな口あたりで、清涼感ある緻密な果実が
しなやかに広がり透明感ある余韻へ。
自社畑と契約農家のブドウを用い、ステンレス
槽で自然発酵（15%全房）、熟成。無清澄、無
濾過。

Plural Chardonnay
プルーラル･シャルドネ

マイヤーレモン、柑橘の白い花、グリーンアーモ
ンドの野性的で複雑な⾹り、カフィアライム、マ
ンダリンオレンジ、レモン風味のアイシング、
イーストとミネラルを感じさせる豊かな風味。
ウエスト･ソノマ･コーストAVA内の２つの畑
（plural=複数）のブドウを全房圧搾、フレンチ
オーク旧樽で自然発酵、熟成。無清澄、無濾過。

ウエスト･ソノマ･コーストAVA

アナポリス

シー･ランチ
Sea Ranch

アルマ･フリア


